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i Roggentoast-Brot

i Roggenschrotbrot

i Roggen-Vollkornbrot

Spezialbrote

mit besonderen Getreide-
arten (z.B. Mehrkornbrot)
aus besonders bearbeiteten
Mabhlerzeugnissen

mit besonderen Teig-
fihrungen

mit besonderen Backver-
fahren (z.B. Holzofenbrot,
Pumpernickel, Knéckebrot)

mit Zugaben tierischen
uUrsprungs

(z.B. Milch, Butter,
Sauermilcherzeugnisse)
mit Zugaben pflanzlichen
uUrsprungs

(z.B. Weizenkeime, Malz,
Olsamen, Gewiirze,
Rosinen, Kleie)

mit verdndertem Nahrwert

Diatetische Brote

Vitaminisierte Brote

u.a.

Einteilung und Beispiele maodifiziert nach DLG-Systematik fur Brot und Kleingebéack




