
Protokoll zum Lernversuch 1: Mürbekekse             
 

Folge 4: Kleber macht den Unterschied                 
 

 1.   mit Type 405 +Weizenstärke 2.   mit Type 405 "solo" 3.   mit Type 550 4.   mit Type 1050 

Erst eine "Teigprobe": 
Kaueindruck 

� etwas zäh 
� zäh 
� sehr zäh 
� zu zäh / kaugummiartig 

� etwas zäh 
� zäh 
� sehr zäh 
� zu zäh / kaugummiartig 

� etwas zäh 
� zäh 
� sehr zäh 
� zu zäh / kaugummiartig 

� etwas zäh 
� zäh 
� sehr zäh 
� zu zäh / kaugummiartig 

Dann zu den Keksen:     
 

"Farbprobe" 
Bräunung 

 

� zu blass / hell 
� leicht gebräunt 
� stark gebräunt 
� regelmäßig  � unregelmäßig 

� zu blass / hell 
� leicht gebräunt 
� stark gebräunt 
� regelmäßig  � unregelmäßig 

� zu blass / hell 
� leicht gebräunt 
� stark gebräunt 
� regelmäßig  � unregelmäßig 

� zu blass / hell 
� leicht gebräunt 
� stark gebräunt 
� regelmäßig  � unregelmäßig 

 
"Knackprobe" 

Mürbigkeit 

� zäher Bruch 
� mürber Bruch 
� fester Bruch 
� harter Bruch 

� zäher Bruch 
� mürber Bruch 
� fester Bruch 
� harter Bruch 

� zäher Bruch 
� mürber Bruch 
� fester Bruch 
� harter Bruch 

� zäher Bruch 
� mürber Bruch 
� fester Bruch 
� harter Bruch 

 
"Kauprobe" 
Kaueindruck 

 

� krümelig        
� mürbe          
� etwas fest 
� zu hart      

� krümelig        
� mürbe          
� etwas fest 
� zu hart      

� krümelig        
� mürbe          
� etwas fest 
� zu hart      

� krümelig        
� mürbe          
� etwas fest 
� zu hart      

 
"Gaumenprobe" 

Geschmack 
 

� sehr gut 
� gut 
� befriedigend 
� ausreichend 
� mangelhaft 

� sehr gut 
� gut 
� befriedigend 
� ausreichend 
� mangelhaft 

� sehr gut 
� gut 
� befriedigend 
� ausreichend 
� mangelhaft 

� sehr gut 
� gut 
� befriedigend 
� ausreichend 
� mangelhaft 

So sah's aus 
 

ggf. Fotos einfügen 
 

im Format 4 x 5,33 cm 
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