Nr.

Titel

Diagramm

00

Mahlen in Zahlen

Mahlen in Zahlen

veraano
C v
8l (St =
I y

v

e 'r.l_ i g i

01

Getreideanbau in Deutschland —
Anbauflachen 2008/09

Getreideanbau in Deutschland
Anbauflichen 2008109
(n 1000ha)
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‘Quele: Statstisches Bundesamt /BELY. Grafl VDM,
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Brotgetreide-Ernte in Deutschland —
Erntemengen bei Weichweizen und Roggen
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Quale: BMELY. Gl VOM.
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Brotgetreide-Vermahlung
der deutschen Muhlen
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‘Quele: Bundesanstal ir Landvitschaft und Emahrung | VOM Grafic VOM,
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Pro-Kopf-Verbrauch
von Mahlerzeugnissen in Deutschland

Pro-Kopf-Verbrauch
von Mahlerzeugnissen in Deutschland
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‘Quelle:Verband Deutscher Mihen Grafl VDM
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Mehlherstellung in Deutschland —
Mahlerzeugnisse aus Brotgetreide

in
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(nach Getedeuitschatsiahren)
Quelle Bundesansalfir anduiischaund Emélrung | VDM Grai VoM
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Deutsches Mehl fur den Export —
Ausfuhr von Weizen-Mahlerzeugnissen 2008

Deutsches Mehl fiir den Export
Ausfubr von Weizen-Mahlerzeugnissen 2008

1001
Ausfuhr insgesamt 521,2

Driténder
weleit 1621 Niederlande 156.7
andere
EU-Staaten 31,5 % ~._Frankreich 60,6
Polen 236 Dénemark 306
Belgien 26,1 Osterreich 30,0

Quels: Satsisches Bundesam BNELY G VoM
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Herstellung von Mahlerzeugnissen —
nach Mehltypen fur Deutschland 2008/09

von
nach Mehltypen fiir Deutschland 2008109
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Type Menge Type Menge
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Volkommehi und 1103 Volkommehiund | 1141

-schrot “schvot
‘Quele: Bundesanstal ir Landvitschaft und Ermahung | VOM Gl VDM,
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Anteil der verschiedenen Mahlerzeugnisse —
Herstellung fir Deutschland 2008/09

Anteil der verschiedenen
Mahlerzeugnisse

Herstellung fir Deutschiand 2008109
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‘Quale: Veroand Devtscher Mifien Gl VOM.




Nr.

Titel

Diagramm

Betriebe und ihre Vermahlung nlcE\ GroBenklassen S
S
. H H h Jahe hiung (int) | Anzahl % 1000t %
Muhlenwirtschaft in Deutschland (1) - ————
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Betriebe und ihre Ve ach Bundesléndern
{(Minlen mit Gber 5001, jung in 2008 / Brotgetreice-\Vermahlung in 1000 1)
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Muhlenwirtschaft in Deutschland (2)
Betriebe und ihre Vermahlung nach Bundeslandern

‘Quele: Bundesanstal flr Landvitschaft und Ermahung | VOM Gl VDM
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Preise fiuir Getreide, Mehl und Brotchen —
Mittelfristige Entwicklung 2000 bis 2009

Preise fiir Getreide, Mehl und Brétchen
Mittefistige Entwicklung 2000 bis 2009
(Preisndex 2005 = 100; Angaben i Kalenderahre)
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‘Qule:Statisisches Bundesamt Gl VOM.
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Getreidepreis aus dem Gleichgewicht —
Kurzfristige Entwicklung 2007 bis 2009

i aus dem
Kurzfristige Entwicklung 2007 bis 2009
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‘Quelle: Statisisches Bundesamt Grafic VOM.
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Unser taglich Mehl und Brot —
Verzehrshaufigkeiten bei Brot

Unser téiglich Mehl und Brot
Verzehrshéufigkeiten bei Brot
{Angabenin %)

1-mal tigich 2maltaglch
insgesamt
seltener / .
e tiglich 94 %
proWoche -6
9
3-mal taglch
Quelle GMF-Mefiepor 09, bundeswele Rerasentabefagung Gl VDM
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Unsere Brotchen und Kleingebacke —
Verzehrshaufigkeiten bei Kleingeback

Unsere Brétchen und Kleingebéacke
Verzehrshéufigkeiten bei Kleingeback
{Angabenin %)

taglch mehrmals
1o Woche
nie
10

insgesamt
wachentlich 72 %

18
seltener 2 _—
\__proWoche

Guell: GMF-Hehiraport 11 bundesweile Reprasentatbetragung Grafic VDM
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Getreide, Mehl und Brot sichern Nahrstoffvielfalt —
Taglicher Beitrag zur empfohlenen mittleren
Bedarfsmenge

Getreide, Mehl und Brot
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‘Quele: GMF 2008; nach D-A-CHDGE/BLSVOM Gafi VDM
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Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (1)
Anteile verdauungsfordernder Ballaststoffe nach
Gruppen

in unseren L i 1)

(Bandbrefen und Mitetwerto i g pro 100.9)

Mahlerzeugnisse ‘ 78

Gemise/Saat | | 21

= geacthezrioty 3 6 L R 42
e o Gehal.”
Gl VDM

17

Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (2)
Anteile verdauungsfordernder Ballaststoffe in
Getreideprodukten

in unseren L i @

{beltypischen deutschen Miienerzeugrissen in g po 100 g)

Weizenvolkommehilschrot [IIRIAOL0
Grinkernvolikomschrot 99
Haferfocken 95
Roggenmehi Type 1150 |NTTANE
Hartweizengrie 7
Weizenmeh! Type 1050 52
Comflakes. 40
Weizenmeh! Type 550 35
Weizenmeh! Type 405 32

‘Quele: GMF / nstut fir Scherhet und Qualtat be Getride des MRI Gl VOM
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Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (3)
Anteile verdauungsférdernder Ballaststoffe in
Backwaren

in unseren L i @

{beltypischen deutschen Brotsoren ng pro 100 g)

Weizenmischbrol | 48
Toastorot 38

‘Quele: GMF / Instu i Sicherhet und Qualtat be Getrlde des MRI Grafic VDM
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Empfohlene tagliche Verzehrsmengen
pro Kopf nach Alter, Geschlecht und
individuellem Energiebedarf

pro Kopf nach Alter, Geschlecht und individuellem Energiebedarf
- Portionen, 2B.
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‘Quele: G nach nationalen und nfemationalen Emahrungsempfehiungen _Grafk: VOM
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Das Getreidekorn —
Langsschnitt durch ein Weizenkorn

Das Getreidekorn

Langsschnitt durch ein Weizenkorn

Schale
Aleuronschicht
Samenschale:
Fruchtschale

Bartchen ?

Keimling Mehlkorper
Wurzelanlage Klebereiweify
Blattansa Starkekomer
Schildchen Zelwande

Quale: GMF Grafi VOM.
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Mahlen in Zahlen —
Weitere Informationen

¥ E o ’
Mahlen in Zahlen

Wefae nformationen 2u Mitlen, Millrn und Metien vom
Verband Deutscher Mihien, Postfach 300162, 53181 Bonn
und im Internet

Verbands-Homepage:  www.muehlen.org
Website fiir Verbraucher: www.mein-mehl.de

Beruf und Ausbildung: ~ www.mueller-in.de

sowie zu Ergebnissen aus Getreder, Markt- und Emahrungsforschung
im Webangebot der GMF: www.gmf-info.de




