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Getreideanbau in Deutschland —
Anbauflachen 2008/09

Getreideanbau in Deutschland
Anbauflichen 2008109
(n 1000ha)

Brolgetreide
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Weizen 3226 Roggen 748
l Gerste 1879

\___ Hafer 164

Meais 463 \_Tritcale u.a. 428

Quelle:Statistsches Bundesamt / BMELV Grafl VDM

Erntemengen bei Weichweizen und Roggen
in10001)

Brotgetreide-Ernte in Deutschland —
Erntemengen bei Weichweizen und Roggen
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Brotgetreide-Vermahlung
der deutschen Muhlen
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Quelle: Bundesanstalt fir Landvirtschaft und Emafrung VDM Graf VDM
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Pro-Kopf-Verbrauch
von Mahlerzeugnissen in Deutschland

Pro-Kopf-Verbrauch
von Mahlerzeugnissen in Deutschland
(ahricher Nahrungsverbrauch in kg/Kopf)
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Quelle Verband Deuscher Mihien Grafl VDM
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Mahlerzeugnisse aus Brotgetreide
(n10001)

. aus Brotgetreide insgesamt _
Mehlherstellung in Deutschland — s : i
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Mahlerzeugnisse aus Brotgetreide
945 aus Roggen| | e
(nach Getreidewirtschaftsjahren)
Deutsches Mehl fiir den Export
:::;:;\:)vnn Weizen-Mahlerzeugnissen 2008
Ausfuhr insgesamt 521,2
06 | Deutsches Mehl fir den Export — s
Ausfuhr von Weizen-Mahlerzeugnissen 2008 A
Poen2s \ Dénemark 30,6
Belgien 26,1 Osterreich 30,0
:\ma?ln\ DPﬂA;hI(ypen fir nen‘.:sg:\'m 2008109
. Type Menge Type Menge
07 Herstellung von Mahlerzeugnissen — — | —
. 812 1793 1150 3343
nach Mehltypen fur Deutschland 2008/09 O —
Backschrot 1700 186 Backschrot 1800 %
Vollkommehl und 103 Vollkornmehl und 1141
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Anteil der verschiedenen Mahlerzeugnisse —
Herstellung fir Deutschland 2008/09

Anteil der verschiedenen
Mahlerzeugnisse
lers ing fiir Deutschland 2008/09
en in %)
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Quelle-Verband Doutscher Mitlen Gt VDM




Nr.

Titel

Grafik

09

Muhlenwirtschaft in Deutschland (1)
Betriebe und ihre Vermahlung nach Grolienklassen
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Groenkiassen Miblenbelrisbe  Brotgetreide.Vermahlung
nach Jahresvermaniung (nt) | Anzahl | % | 000t | in%
500-5.000 18 | 601 318 41
5000-10.000 3 101 20 27
10,000 - 25000 0 a7 467 60
25,000 - 50.000 2 65 676 87
50,000 100,000 16 52 1062 137
100.000-200.000 17 55 2440 s
ber 200.000 ] 29 2582 53
Quelle: Bundesanstalt fir Landvirtschaft und Emafrung VDM Gafi VDM
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Muhlenwirtschaft in Deutschland (2)
Betriebe und ihre Vermahlung nach Bundeslandern

Quelle: Bundesanstalt i Landwitschaft und Emafrung / VDM Grafl VDM
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Preise fiuir Getreide, Mehl und Brotchen —
Mittelfristige Entwicklung 2000 bis 2009

Preise fiir Getreide, Mehl und Brétchen
Mittefistige Entwicklung 2000 bis 2009
(Preisindex 2005 = 100; Angaben i Kalenderahre)
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Quelle Statstisches Burdosamt Gt VDM
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Getreidepreis aus dem Gleichgewicht —
Kurzfristige Entwicklung 2007 bis 2009

i aus dem
Kurzfistige Entwicklung 2007 bis 2009
(Preisindx 2005 = 100; Angaben fr Quariae)

Quelle Statstisches Bundesam! Grafic VDM
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Unser taglich Mehl und Brot —
Verzehrshaufigkeiten bei Brot

Unser taglich Mehl und Brot

Verzehrshufigkeiten bei Brot

(Angaben n )
1-mal téglich 2-mal taglich
insgesamt
seltener/
metmals taglich 94 %
proWoche -6
9
3-mal taglch
Quele: GMF-Mefireport 09 bundeswele Reprasentavbefragung G VOM
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Unsere Brotchen und Kleingebacke —
Verzehrshaufigkeiten bei Kleingeback

Unsere Brotchen und Kleingebicke
Verzehrshaufigkeiten bei Kleingeback
(Angaben'n %)

taglch mehrmals
ro Woche
nie
10

insgesamt
wochentlich 72%

18
seltener 2 ol
\__pro Woche

Quell: GMF-Hehiraport 11, bundesweile Reprasentatvbetragung Graflc VDM
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Getreide, Mehl und Brot sichern Nahrstoffvielfalt —
Taglicher Beitrag zur empfohlenen mittleren
Bedarfsmenge

Getreide, Mehl und Brot
sichern tof Ifalt
Taglicher B
(Ancile
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Quelle: GMF 2008;nach D-ACHDGEBLSVOM. Grafic VDM
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Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (1)
Anteile verdauungsfordernder Ballaststoffe nach
Gruppen

in unseren L i o
nder
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‘Quele: GMF  Instt f Sicherhe! und Qualit bel Gelrede des MRI Grafic VDM
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Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (2)
Anteile verdauungsfordernder Ballaststoffe in
Getreideprodukten

in unseren L i @

{beltypischen deulschen Mitlenerzeugnissen in g po 100 g)

o
Weizenmeh! Type 1050 52
Conflakes. 40
Weizenmeh! Type 550 35
Weizenmeh! Type 405 32

Quell: G Initut fir Scherheit und Qualtat boi Geveide dos MRI Graflc VDM
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Ballaststoffe in unseren Lebensmitteln (3)
Anteile verdauungsférdernder Ballaststoffe in
Backwaren

@

Weizenmischbrol | 4

Toastorot 38

Quelle: GMF / Intfut i Scherhelt und Quaat bel Gelreide dos MRI Grafic VDM
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Empfohlene tagliche Verzehrsmengen
pro Kopf nach Alter, Geschlecht und
individuellem Energiebedarf

pro Kopf nach Alter, Geschlecht und individuellem Energiebedar
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Das Getreidekorn —
Langsschnitt durch ein Weizenkorn

Keimli M
Wurzelanlage Klebereiweil
Blattansatze Stérkekormner

Schildchen Zelwande

Quolle: GHF. Graflc VDM
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Mahlen in Zahlen —
Weitere Informationen
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Mahlen in Zahlen
Woder ematonen 2 Wi, Moo et vom
Verhand Deutscher Hilen, Pstach 0162, 53181 Bomn
und im Internet
Verbands-Homepage:  www.muehlen.org
Website fiir Verbraucher: www.mein-mehl.de
Beruf und Ausbildung: ~ www.mueller-in.de
‘sowie zu Ergebnissen aus Getreide-, Markt- und Emahrungsforschung
im Webangebot der GMF: www.gmf-info.de




