
BROT 
-------------------
Kleingebäck 

Weizenanteile 
mindestens 90 % 

Weizenanteile 
51 bis 89 % 

Roggenanteile 
51 bis 89 % 

Schnittbrot Ganzbrot 

• mit Zugaben tierischen 
Ursprungs  
(z.B. Milch, Butter, 
Sauermilcherzeugnisse) 

• mit Zugaben pflanzlichen 
Ursprungs 
(z.B. Weizenkeime, Malz, 
Ölsamen, Gewürze, 
Rosinen, Kleie) 

• mit besonderen Getreide-
arten (z.B. Mehrkornbrot)  

• aus besonders bearbeiteten 
Mahlerzeugnissen  

• mit besonderen Teig-
führungen  

• mit besonderen Backver-
fahren (z.B. Holzofenbrot, 
Pumpernickel, Knäckebrot) 

• mit verändertem Nährwert  
 
• Diätetische Brote 
 
• Vitaminisierte Brote 

 
u.a. 

Spezialbrote 

Roggenanteile 
mindestens 90 % 

Einteilung und Beispiele modifiziert nach DLG-Systematik für Brot und Kleingebäck 

u.a. 
Roggenmischbrot 
Roggenmischtoast-
Brot 
Roggenschrot- 
mischbrot 
Roggen-Weizen-
Vollkornbrot 
 

u.a. 
Roggenbrot 
Roggentoast-Brot 
Roggenschrotbrot 
Roggen-Vollkornbrot 

u.a. 
Weizenmischbrot 
Weizenmischtoast-
Brot 
Weizenschrot- 
mischbrot 
Weizen-Roggen-
Vollkornbrot 
 

u.a. 
Weizenbrot 
(Weißbrot) 
Weizentoastbrot 
Weizenschrotbrot 
(auch Grahambrot) 
Weizen-Vollkornbrot 
 

 


