
Schulpaket zum Thema „Getreidekette“
Projektideen und Arbeitsmaterialien 
für den Unterricht in der Sekundarstufe

Unter dem Titel „Klasse(n)-Reportagen“ wurde aus dem päda-

gogischen Umfeld heraus ein Fächer

übergreifender Ansatz entwickelt, um

das Lernfeld „Getreidekette“ zu

erschließen. Journalistische Denk- und

Arbeitsansätze schlagen die Brücke

vom didaktischen Raster über die 

Inhalte zu den Techniken, mit denen

das Lernfeld erkundet wird. Das Heft

und die ergänzende CD enthalten

u. a. weiterführende Unterlagen,

Materialien und Internetlinks für die

inhaltliche Recherche,Arbeitsblätter

zum Berufsbezug und ein PC-

Übungsprogramm für eine Verbrau-

cherbefragung. Dazu vier Sachthemen,

um Getreideprodukte mit der ju-

gendlichen Alltagswelt zu verknüpfen:

Fitness, Schönheit, „Brainfood“ und

Geschmack, inkl. Rezept für eine

„Klasse(n)-Pizza“.

Zum Schulpaket gehören das Lehr-

kräfte-Infoheft mit 24 Seiten und die

Arbeits-CD „Klasse(n)-Reportagen“

sowie ein 28-seitiges „BerufsMaga-

zin: Qualität ist ihr täglich’ Brot“, das

in acht Beispielen Menschen und Berufe entlang

der Getreidekette vorstellt. Das Schulpaket gibt es gegen eine

Schutzgebühr von Euro 5,00 (zzgl.Versandkosten und MwSt.) 

– für Lehrkräfte bei schriftlicher Bestellung mit Schulstempel 

kostenlos – von der GMF, Kennwort „Schulpaket Getreidekette“,

Postfach 30 01 65, 53181 Bonn; E-Mail: info@gmf-info.de

Mehr Infos über die Mühlenbranche gibt es in der 28-seitigen

Broschüre „Müller & Mühlen“ und in dem Faltblatt „Fakten zur

Branche“: Zusammen für Euro 2,70 (zzgl.Versandkosten und

MwSt.) vom Verband Deutscher Mühlen, Postfach 30 01 62,

53181 Bonn; Fax: 02 28/9 76 10 99; E-Mail: vdm@muehlen.org

Aktuelle Infos für Profis in

den Backstuben, Fachbeiträge

und Rezepte bringt der drei-

mal jährlich erscheinende

Mehlreport der GMF:

Kostenlos zu abonnieren bei

GMF, Postfach 30 01 65,

53181 Bonn; Fax: 02 28/

4 79 75 59; E-Mail:

mehlreport@gmf-info.de

Noch mehr über Mehlqualitäten und
ihre Bedeutung auf dem Weg vom
Rohstoff Getreide zum fertigen Gebäck
erfahren Sie in der 36-seitigen
Broschüre „Mehl“: für Euro 1,50 (zzgl.
Versandkosten und MwSt.) erhältlich
beim Verband Deutscher Mühlen,
Postfach 30 01 62, 53181 Bonn;
Fax: 02 28/9 76 10 99; Bestellformular
auch im Internet: www.muehlen.org 

28 Seiten gesammeltes
Know-how fürs Qualitäts-
management im Backgewerbe
unter dem Motto „Vom
Rohstoff zur Backqualität“: In
Einzelexemplaren kostenlos
von der GMF, Kennwort
„Fachkundeheft“, Postfach
30 01 65, 53181 Bonn;
E-Mail: info@gmf-info.de

Noch mehr und … gut zu wissen!

15Ergänzende Warenkunde-Informationen mit Schwerpunkt zum Unterricht an 

allgemeinbildenden Schulen auf der Rückseite als „Brot-Infos auf Bestellung“! �


