
Protokoll zum Lernversuch 2: Sauerteigbrote im "System"-Vergleich        
 
Folge 2: Countdown für den Sauerteig     

 

Brotherstellung 
und Beurteilung für... 

"Hausbrot" Betriebsbrot A "Sponti" Betriebsbrot B "Profi"  
Was uns im Vergleich  

besonders auffiel... 

Führung und Backen 

Teiggare:            Std. bei          °C 
Stückgare:          Std. bei          °C 
Backzeit:             Min. bei         °C 
Besonderheiten: 
 

Teiggare:            Std. bei          °C 
Stückgare:          Std. bei          °C 
Backzeit:             Min. bei         °C 
Besonderheiten: 
 

Teiggare:            Std. bei          °C 
Stückgare:          Std. bei          °C 
Backzeit:             Min. bei         °C 
Besonderheiten: 
 

 

 
Gebäckvolumen 

� zu gering 
� normal / gut 
� zu groß 

� zu gering 
� normal / gut 
� zu groß 

� zu gering 
� normal / gut 
� zu groß 

 

Farbe / Ausbildung  
der Kruste 

� zu blass           � zu weich / dünn 
� richtig               � gut / kräftig 
� zu dunkel         � zu hart / dick 

� zu blass           � zu weich / dünn 
� richtig               � gut / kräftig 
� zu dunkel         � zu hart / dick 

� zu blass           � zu weich / dünn 
� richtig               � gut / kräftig 
� zu dunkel         � zu hart / dick 

 

 
Porung der Krume 

� zu dicht            � regelmäßig   
� normal / gut          
� zu locker          � unregelmäßig 

� zu dicht            � regelmäßig   
� normal / gut          
� zu locker          � unregelmäßig 

� zu dicht            � regelmäßig   
� normal / gut          
� zu locker          � unregelmäßig 

 

 
Krumenelastizität 

� ballig 
� normal / gut 
� krümelig 

� ballig 
� normal / gut 
� krümelig 

� ballig 
� normal / gut 
� krümelig 

 

 
Geschmack 

 

� eher fade/untypisch mild 
� angenehm/herzhaft-säuerlich 
� unangenehm/streng-säuerlich 

� eher fade/untypisch mild 
� angenehm/herzhaft-säuerlich 
� unangenehm/streng-säuerlich 

� eher fade/untypisch mild 
� angenehm/herzhaft-säuerlich 
� unangenehm/streng-säuerlich 

 

Gesamteindruck 
� "top"                  � "okay"  
� "geht noch"       � "schwach" 

� "top"                  � "okay"  
� "geht noch"       � "schwach" 

� "top"                  � "okay"  
� "geht noch"       � "schwach" 

 

 
So sah's aus 

 
ggf. Brotfotos einfügen  

 
im Format 4 x 5,33 cm 

 

    

© 2006 
 

Datum: ______________   Name: _________________________________ 


