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1. Bild: Die Kinder beim Friuihstiick

"Wir konnen frihstlicken, sagt Robert.
"Alles ist fertig. Wo Ernesto nur bleibt?"
"Holla, hier bin ich," ruft Ernesto und
kommt angerannt. "lch hab' schon riesi-
gen Hunger. Oh, auf dem Tisch sieht's
aber lecker aus. So viele schone Dinge
sehe ich. Aber die Brotchen fehlen. Wo
sind die denn?"

"Wir haben doch Brot, das ist ganz
frisch." Mia halt Ernesto einen grofl3en
Brotkorb entgegen. "Riech' nur, wie es
duftet.” "Brotchen sind manchmal noch
viel aufregender. Paldt auf, ich zaubere
euch welche.”

"Du kannst ja gar nicht zaubern!"

"Kann ich doch. Setzt euch an den Tisch.
Gleich geht's los." Da sind die Kinder
schnell am Tisch:

Walter, Mia, Robert und Jessica sitzen
links. Reka, Christin und Werner sitzen
rechts.

"Achtung”, sagt Ernesto. "Erst der Zau-
berspruch:

Schnupperdibix -

erst hab' ich nix,

dann hab ich was:

Brotchenzaubern

macht mir SpaR!"

Dabei zieht er eine grof3e Tlte hinter sei-
nem Rucken hervor und halt sie hoch in
die Luft. Sie ist voller Brotchen: Helle
Brotchen, Sesambrotchen, Vollkornbrot-
chen, und, und, und. Die Kinder klatschen
in die Hande: "Wahrhaftig, du kannst zau-
bern!"

Alle wollen jetzt ein Brot oder Brotchen
essen, und ein munteres Fruahstucken be-
ginnt.

"Reich mir die Butter, bitte."

"lch moéchte gern die Marmelade haben."
"lch nehme Salami - oder lieber Kase?"
Und knicks - knacks - krach beginnen sie
zu schmausen. Wer giel3t den Kakao ein?
Ernesto natlrlich. Er verschittet am we-
nigsten.

"Ich will zuerst Kakao haben", sagt
Walter. "Immer kommen die anderen
zuerst dran.”

"HUbsch der Reihe nach”, sagt Ernesto.
"He, Reka, was machst du denn mit dei-
nem Brotchen?”

"Ich? Das mach' ich immer so. Ich grabe
mir eine Hohle. Erst esse ich das Weiche
aus dem Brotchen und dann die Kruste.
Das knuspert besonders schon.”
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"Oho, das macht man doch nicht bei
Tisch."

"Aber so schmeckt es viel besser! Sagt'
mal, wie kommt es eigentlich, dalR die
Brotchen innen ganz weich und aulRen so
knackig sind?"

"Das weild ich", sagt Mia. "Das kommt
vom Backen. AuRen backt es am mei-
sten.”

Inzwischen sind alle Brotchen aufgeges-
sen.

"War das ein schones Fruhstlick heute!"
stellen alle fest.

Nur Semmel, die kleine neugierige Katze
aus der Nachbarschaft hat nichts gekriegt.
Aber Ernesto weil3: "Die fangt sich sowie-
so lieber drauRen eine Maus."
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2. Bild: Woher kommt das Brot ???

"Das Frihstlick war prima. Was machen
wir jetzt?"

"Ich mu immer noch an die gezauberten
Brotchen denken. Wer weil3 denn, wo die
Brotchen wirklich herkommen? fragt Chri-
stin.

"Das ist doch ganz leicht. Die kommen
vom Backer."

"Und wo hat sie der Backer her?"

"Die backt er im Backofen!"

"Da backt er auch sein Brot."

"Und das gibt's auch im Supermarkt.”
"Mehl braucht man jedenfalls dazu.”

"Ja, das bringt ein LKW."

Jeder weil etwas, aber so richtig wissen
es alle nicht. "Dann missen wir eben
wieder das Entdeckerspiel spielen. Das
macht doch solchen Spal3”, schlagt Reka
vor. "Jeder denkt sich eine Frage aus und
dann mussen wir so lange auf Ent-
deckungsreisen gehen, bis wir die Fragen
alle beantwortet haben."

"Das wird spannend. Das ist wie Schatz-
suche. Ich weild schon eine Frage. Robert
ist ganz aufgeregt.

"Was ist das denn flr eine Schatzsuche?
Wollen wir nicht lieber einkaufen gehen?"

Jessica kennt das Spiel noch nicht. "Das
konnen wir ganz zum Schlu® tun. Da

gehen wir in den Laden und sehen uns an,
was es alles zu kaufen gibt", beruhigt sie
Mia.

Alle haben eine Frage.

Walter: Wer macht das Brot?

Mia: Wer bringt das Brot?

Werner: Was hat der Bauer mit dem Brot
zZu tun?

Reka: Wo kommt das Mehl her?

Christin: Wie wird das Brot gemacht?
Ernesto: Wie wird das Mehl gemacht?
Robert: Ob wir auch Brot backen kon-
nen?

Jessica: Wo kaufen wir Brot ein?

Nur Semmel stellt keine Frage, aber sie ist
neugierig, was die Kinder jetzt wohl
machen.

"Womit fangen wir an?" fragt Ernesto.
"lch will zu Bauer Lehmann fahren. Er
weill immer so viel zu erzahlen, " sagt
Werner.

Das ist ein guter Anfang fur die
Schatzsuche, finden alle. Und sie freuen
sich auf die Fahrt.
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3. Bild: Auf dem Bauernhof

"Guten Tag, Herr Lehmann", sagt Ernesto.
"Guten Tag, Kinder", erwidert Bauer Leh-
mann. "lhr wollt also wissen, wo das Korn
firs Brot herkommt. Es wachst auf dem
Feld. Bis es aber so weit ist, gibt es viel
zu tun."

"Bitte erzahle!" rufen die Kinder.

"Tja, seht mal hier in die Scheune. Da ste-
hen Sacke mit Korn. Das brauche ich zum
Sden. Erst standen hier noch viel mehr
Sacke. Aber im Herbst habe ich das
meiste Korn schon ausgesat. Das ist das
Wintergetreide.

Es ist inzwischen gewachsen und sieht
aus wie junges Gras und die Felder wirken
jetzt im Frihjahr wie groRe Wiesen. Lauft
aber nicht auf das Feld, sonst knickt ihr
die kleinen Pflanzen um. Wenn die Erde
nicht mehr so nal® ist, kommt das restli-
che Korn in die Erde. Das ist mein Som-
mergetreide. Die Samaschine steht auch
in der Scheune. Ich hange sie dann an
den Traktor und fahre auf das Feld. Dort
streut sie den Samen gleichmaRig auf dem
Acker aus."

"Zum S&en braucht man also Samen und
keine Korner", wundert sich Mia.
"Die Korner sind der Samen," erklart

Bauer Lehmann. "Wenn wir sie trocken
aufbewahren, konnen wir Mehl daraus
machen. Wenn der Bauer sie aber aufs
Feld streut, werden sie feucht und fangen
an zu keimen."

"Ach, so ist das, das ist ja komisch",
staunen die Kinder.

"Wifdt ihr, wer sich auch freut, wenn ich
mit der Sadmaschine tber den Acker fahre?
Das sind die Vogel. Sie fliegen hinter der
Maschine her und picken sich Korner auf.
Deshalb muf3 ich immer etwas mehr
Samen ausstreuen.”

"Das mochten wir einmal sehen. Das mul3
lustig sein.” Die Kinder mussen lachen.
"Und was geschieht, wenn der Samen in
der Erde ist?"

"Es dauert ungefahr zwei Wochen. Dann
kommt ein winziger Keim heraus. In der
Erde ist er zuerst ganz weil’. Wenn er ins
Sonnenlicht kommt, wird er gran. Allmah-
lich wachst er zu einer Pflanze heran. Im
Sommer ist das Korn so hoch, da® die
Kleinen von Euch nicht mehr driber se-
hen".

"Da konnte man sich ja richtig verstek-
ken", ruft Robert.

"Aber nur am Wegrand", erganzt Reka.
"Im Sommer bluht das Korn. Wenn der
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Wind weht, wiegt es sich im Wind und
der BlUtenstaub fliegt umher.

Danach wachsen die Ahren mit den neuen
Kornern. Ist dann der Sommer fast vorbei,
wird das Korn gelb. Die Korner sind reif!
Aber bis dahin haben wir noch ein bil3-
chen Zeit. Kommt mit in die Scheune, ich
zeige euch den Pflug, die Egge und die
Samaschine. Wollt ihr eine Probefahrt auf
dem Traktor machen?"

"Ja," rufen die Kinder und schon klettern
sie auf den Traktor. Sie machen eine froh-
liche Rundfahrt tiber den Hof. Nur Walter
mag nicht mitfahren. Zusammen mit Sem-
mel bestaunt er das Pony auf der Weide.
Zum Abschied schenkt Bauer Lehmann
den Kindern eine Tute mit Kérnern und
rat: "Legt sie in ein Glasgefal® oder eine
Schale mit feuchter Watte und stellt sie
ans Fenster. Haltet die Watte immer
schon feucht. |hr werdet staunen, was da
alles passiert."
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4. Bild: Im Sommer wird geerntet

"Wie grof3 das Korn geworden ist", stau-
nen die Kinder. "Seht mal, die Ahren",
sagt Robert. "Ganz schwer liegen sie in
der Hand. "Wenn man die duf3ere Schale
abmacht, kommt das Korn zum
Vorschein." Wieviele Korner wohl in der
Ahre sind." Er zéhlt.

Bauer Lehmann kommt mit dem Maéah-
drescher angefahren.

"Kinder, macht Platz!" ruft er. Dann halt
er an und steigt aus. Die Kinder kommen
naher heran.

"Der ist ja grof3, fast wie ein Haus."
"Was da alles dran zu sehen ist."

"Ja, da staunt ihr, was?'' Bauer Leh-
mann lacht.

"Einen RUssel hat er, seht doch!"

"Ihr wollt mir sicher helfen. Aber dieses
Wunderding macht alles ganz allein. Vor-
sicht, nichts anfassen, das ist gefahrlich!
Vorne werden die Kornhalme abgeschnit-
ten. Aber sie fallen nicht etwa auf die
Erde. Nein, sie werden in die Maschine
transportiert. Dort werden die Ahren von
den Halmen abgetrennt und ausgedro-
schen. Die Korner werden also aus den
Schalen herausgeholt. Und wil3t ihr, was
dann mit den Halmen passiert?”

Nein, das wissen die Kinder nicht.

"Sie fallen als Stroh hinten herunter.
Spater komme ich dann mit einer ande-
ren Maschine, die daraus Strohballen
formt."

"Die Ballen liegen dann auf dem Feld
rum. Ich habe das schon gesehen. Wozu
liegen die da?" fragt Walter.

"Ich brauche viel Stroh flur die Tiere.
Einige Rollen bringe ich in meine Scheu-
ne. Das andere Stroh verkaufe ich."
"Und das Korn?"

"Tja, das Korn, das wurde fruher in
Sacke geflllt. Aber wunser neuer
Mahdrescher sammelt es erstmal in sei-
nem grof3en Korntank."

Bauer Lehmann klettert wieder auf den
Mahdrescher: "Also, aufgepalRt Kinder,
bleibt auf dem Weg. Von dort konnt ihr
gut zusehen.

Die Kinder haben sich am Weg in das
Gras gesetzt und beobachten den Mah-
drescher bei der Arbeit. Und Semmel
guckt gespannt, ob keine Maus aus dem
Feld gelaufen kommt.

"Das sieht aus, als wenn er das Korn
frigt."

"Ich verstehe dich gar nicht. Der Mah-
drescher ist so laut!"

"Wollen wir auf den Stoppeln und durch
das Stroh Wettlaufen?" fragt Walter.
"Nein, da piekt es immer so."

"Sieh mal die Vogel da," ruft Werner.
"Die suchen die Korner, die runterfallen,
wie damals im Frihling beim Saen."

Bauer Lehmann hat seine Maschine
angehalten: "Jetzt kommt der Trecker
mit dem Anhanger. Da konnt ihr zuse-
hen, wie das Getreide aus dem Korntank
des Mahdreschers durch das Rohr auf
die Ladeflache fliegt."

Der Traktor fahrt vor. Die Kinder verfol-
gen die Arbeit gespannt.

"Schade, Kinder, dal3 ich euch nicht
mitnehmen kann", sagt der Fahrer.
"Aber dazu reicht der Platz im Fuhrer-
haus nicht aus.”

"Macht nichts", antwortet Ernesto. "Wir
fahren mit dem Bus."

"Danke, Bauer Lehmann!"

"Bis zum nachsten Mal, Kinder!"
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5. Bild: Korner sind doch kleinzukriegen

"Ratet mal, was ich hier habe", sagt Erne-
sto. Neugierig sehen die Kinder in seine
Tasche.

"Drei Tliten", sagen sie. "Was ist denn da
drin?"

"Korn", antwortet Ernesto, "paldt auf!™ Er
greift in eine Tlte und 14t eine Handvoll
Korner auf den Tisch rieseln. Die Kinder
fangen die Kérner mit den Handen auf.
"Tatsachlich, richtige Koérner!" stellen sie
fest. "Was sollen wir damit?”

"Weizen ist das, richtiger Weizen, wie ihn
der Bauer auf dem Feld erntet. Roggen
und Hafer habe ich in den anderen Tuten.
Wir kénnen Mehl daraus machen. Seht die
Korner an. Man kann sie unterscheiden,
wenn man genau hinsieht. Bei jedem Korn
kann man eine tiefe Einkerbung erkennen.
Jedes Korn hat auBen eine Schale und
innen das helle Mehl."

"Kann man die Korner essen?" fragen die
Kinder.

"Probiert es doch!"
gern.

"Sind die aber hart", Walter hat besonders
viele genommen.

"Da nutzt auch lange kauen nicht".
"Deshalb machen wir sie jetzt zu Mehl.
Was meint ihr, wie wir das schaffen?"

Das versuchen sie

Das ist schwierig. Alle Uberlegen. Dann
schlagt Werner vor:

"Mit einem Hammer vielleicht
Das ist eine gute Idee! Aber Vorsicht,
denn das ist nicht ganz ungefahrlich!
"Wir brauchen dazu ein Holzbrett, ein
altes Geschirrtuch und naturlich einen
Hammer!" Schnell wird alles herbeigeholt,
dann kann es an die Arbeit gehen. Auch
Semmel reckt neugierig den Hals.

"Wir nehmen Haferkdorner. Die fressen
ubrigens die Pferde besonders gern", sagt
Ernesto.

"Werner beginnt, er hatte die ldee,’
Reka.

"Schlag' nicht daneben, fahl' erst, wo die
Korner liegen”, rat Robert. "Und pafR3' auf
deine Finger auf!"

sagt

Werner ist stolz und gibt sich viel Mihe.
Dann sehen sie alle nach. Sie sind sehr
gespannt. "Ist ja nix passiert”, rufen sie
enttauscht. "lch dachte, so kriegt man
Haferflocken."

"Ja, im Prinzip schon. Aber in der Fabrik
rollt eine schwere Walze das Korn platt”,
weild Ernesto. Das geht schneller und be-
quemer als mit dem Hammer und vor
allem: Es funktioniert.”

"Wir wollten doch Mehl machen", erinnert
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Jessica. "Wie macht man denn Mehl!?"
"lch wollte unseren alten Morser nehmen,
aber den haben wir nicht mehr. Da hat
meine Mutter mir die Kaffeemuhle mit-
gegeben. Oben schitten wir das Korn
hinein, drehen ein paar Mal die Handkur-
bel und schon haben wir hier unten im
Kasten das Mehl. Innen wird das Korn
zermahlen.”

Wirklich! Die zermahlenen Kérner liegen in
dem Kasten, den Ernesto herausgezogen
hat.

"LaR' mich jetzt mal drehen", bittet Reka.
Alle Kinder durfen einmal mit der Mihle
mahlen.

"Und wie lange dauert es, bis wir so viel
Mehl haben, dald wir ein Brot backen kon-
nen?" fragt Jessica.

Die Kinder lachen: "Das nehmen wir aus
der Tute. Man kann doch nicht alles Mehl
mit der Kaffeemuihle mahlen. AuRerdem
sieht richtiges Mehl zum Backen noch
anders aus”.

"Dann mussen wir uns eben richtige Muh-
len angucken,” sagt Christin. Ja, das mus-
sen sie.
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6. Bild: Von Wind- und Wassermiihlen

"lch war im Mihlenmuseum,” erzahlt
Reka. "Alte Mihlen habe ich dort gese-
hen. Die sahen schon aus! Friher wurde
da das Korn zu Mehl gemahlen."

"Das wissen wir aus dem Lied von der
Mdihle und dem Wind." Und sie beginnen:

"Die Mdhle braucht den
Wind, Wind, Wind, sonst geht sie nicht
geschwind, -schwind, -schwind...

Dann erzahlt Ernesto weiter: "Der Bauer
brachte das Korn mit seinem Pferdewagen
und der Mdullerknecht schleppte die
schweren Sacke mit dem Korn nach oben.
Und unten kam das fertige Mehl raus.”

"Oft hatten die MUhlen aber eine Seil-Win-
de. Daran konnten sie die Sacke hinauf-
ziehen und herunterlassen”, erklart Ro-
bert.

"Im Museum steht auch eine Wassermtuh-
le am Bach. Das Wasser lauft Gber das
Miuhlrad. Es hat extra Schaufeln, die das
Wasser auffangen. Das druckt die
Schaufeln nach unten und das Wasserrad
dreht sich. In der Muhle bewegte es dann
den Muhlstein"”, berichtet Reka.

"Ich habe das auch schon gesehen,"” sagt
Mia. "Das ist ganz kompliziert. In der

Muhle sind viele groRe Zahnrader, die sich
alle drehen und das Muhlrad antreiben.”

"Zwei Muhlsteine liegen ubereinander. Da-
zwischen werden die Kérner geschittet.”
"Ich hab's genau gesehen"”, ruft Walter.
"Nur der obere Muhlstein bewegt sich, der
untere liegt ganz fest. Die Muhlrader sind
auch so geriffelt. Da wird das Korn ge-
mahlen und das Mehl kann rauslaufen.”

"Jetzt will ich aber weitererzahlen", Reka
wird ungeduldig. "Wenn namlich kein
Bach in der Nahe ist, dann muf der Wind
die Muhlsteine drehen. Ich habe viele
Windmuhlen gesehen. Alle sahen
verschieden aus. Die Bockwindmiuhlen
haben sogar eine Art Schwanzchen."
"Das sind doch keine Tiere", lachen die
Kinder. "Semmel hat ein richtiges
Schwanzchen".

"Ich finde den Namen auch lustig. Aber
die Schwanzchen sind ganz praktisch.
Wenn der Wind von der anderen Seite
kommt, kann der Muller damit seine Muh-
le herumdrehen und die Muhlenfliigel
konnen sich wieder im Wind drehen."

Christin fragt: "Die Mihlen sehen doch so
schon aus. Warum sind sie denn alt? Wo-
mahlt der Mlller denn jetzt das Korn?"

"Heute wird das elektrisch gemacht. Das
geht schneller. Da kann er an einem Tag
viel mehr Korn verarbeiten. Und Mduhlen
sind deshalb auch viel groRer," erklart
Ernesto. "Aber ich glaube, da lassen die
Mdller uns Kinder nicht so gerne rein."
Robert fragt: "Vieleicht ist das zwischen
den vielen Maschinen gefahrlich, wenn
man sich nicht auskennt?”

"Nein, nein", sagt Ernesto. "Aber in einer
modernen Muhle ist so viel Technik drin,
da® man kaum erkennen kann, was da
passiert - ohne in die Maschinen reinzug-
ucken. Und das geht eben nicht.”

"Wie das mit dem Mehl genau ist, mochte
ich aber doch noch wissen. Warum gibt
es dunkles und helles Mehl?" fragt Mia.
"Wenn in so einer modernen Muhle von
aullen nicht viel zu sehen ist, gibt's be-
stimmt ein schlaues Buch dartber. Also
gehen wir einfach in die Blicherei. Da hilft
uns bestimmt jemand."

Alle wollen gerne dabei sein.
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7. Bild: Wie das Mehl gemahlen wird

Die Bucherei ist sehr groR. Die Kinder wis-
sen nicht, wo sie hingehen sollen. Aber
die Bibliothekarin hilft ihnen weiter.

"Hier habe ich ein Buch", sagt sie. "Seht,
die Bilder zeigen alles genau. Hier stehen
die grofRen Silos, in denen das Korn auf-
bewahrt wird. Durch lange Rohre wird es
in die Muhle befordert. Zuerst wird das
Korn gereinigt. Dabei wird das Korn ge-
schittelt und sogar richtig gebulrstet. So
geraten keine Steine in das Mahlwerk und
kein Schmutz ins Mehl."

Wenn das Korn schon sauber ist, wird es
durch andere Rohre in die Mduhlen
geschickt. Hier mahlen keine Muhlsteine
das Korn, sondern Walzen, die geriffelt
sind, wie die Muhlsteine. Darum heifzen
hier die Gerate auch Walzenstihle".
"Also, das Korn wird in den Walzenstih-
len zu Mehl gemahlen, ja?"

"So ist es. Aber es mul® mehrmals gemah-
len werden, damit es immer feiner wird.
Die Walzenstlihle sind so gro3 wie ein
ziemlich grofer Tisch. Vorn haben sie ein
langes, schmales Fenster. Man kann
durch das Fenster sehen, wie das Mehl
herunterrieselt. Der Muller kann das
Fenster auch offnen. Will er das Mehl
prifen, nimmt er eine Probe heraus.”

"Gesiebt werden mufd das Mehl doch auch
noch, damit die Schalen herausfallen."
"Dazu wird es wieder durch Rohre weiter-
befordert.”

"Da mussen ja uberall Rohre sein™, sagt
Walter.

"Man sieht das hier auf dem Bild", Jessica
zeigt mit dem Finger. Und auch Semmel
will ihre neugierige Nase mit ins Buch
stecken.

"Es gibt verschiedene Mehlsorten. Wenn
alle Schalen herausgesiebt werden, ist es
ganz weild und sehr fein. Je mehr Schalen
im Mehl sind, umso grober ist es.

"Ach so ist das", sagt Mia.

"Das Mehl, das nicht so fein ist, ist auch
dunkler, weil mehr von den dunkleren
Schalenteilchen drin ist."

"Und auch noch mehr Gesundes, Vitamine
und so", sagt Robert.

"Weil gleich unter den Schalen die mei-
sten Nahrstoffe sind. Das hat mein Vater
gesagt”, erganzt Reka. "Was nimmt man
denn fur Vollkornbrot?" fragt Christin.

Die Bibliothekarin blattert weiter im Buch:
"Hier steht's: Daflr braucht der Backer
Vollkornschrot. Daflir werden die Korner
nicht fein gemahlen, sondern nur in
Stuckchen zerkleinert. Deshalb sieht man
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im fertigen Brot auch noch die Kérnerteile
und ihr muRt darauf kraftig kauen.”

"Sehr ihr," sagt die Bibliothekarin, "ich
habe auch etwas gelernt: Das Mehl wird
in der Mihle gereinigt, gemahlen und
gesiebt. Danach wird es verpackt und
verkauft. Da sind noch mehr Bilder. Seht
euch alles in Ruhe an. Ich mu3 noch ande-
ren Leuten helfen.”

"Vielen Dank, das war aber nett", sagen
die Kinder und sind noch eine Weile mit
den Bildern beschaftigt.

:




8. Bild: So kommt das Mehl zur Backstube

Auf der StraRe fahrt ein Tank-Lastzug vor-
bei. "Weizenmehl", liest Robert. "Das ist
ein Mehltanker. Kommt, wir laufen hin!”
Werner glaubt das nicht. "Es gibt doch
keinen Mehltanker. Oltanker gibt es."
"Milchtanker gibt es auch. Ich habe schon
einmal einen gesehen”, sagt Mia. "Und
das ist ein Mehltanker!

Der Fahrer steigt aus. Los, wir fragen
ihn." Robert rennt die Strale entlang.
Werner nimmt Semmel auf den Arm und
lduft mit den anderen Kindern hinterher.
"Hallo", ruft der Fahrer. "Wollt ihr mich
uberfallen?”

"Nein, wir wollen nur was fragen: Ist in
dem grofRen Tank richtiges Mehl?"

"Aber na klar, ganz voll ist der Tank.
Schones, weiRes Weizenmehl. Habe ich
eben von der Mihle geholt.”

"Wie kommt das Mehl denn da rein? Da
ist ja gar keine Offnung”, fragt Jessica.
"Du bist noch etwas klein, du muf3t noch
wachsen. Dann kannst du oben auf dem
Tankbehalter drei Offnungen sehen mit
einem Deckel.

Eigentlich wollte ich nur nach meinem
Blinklicht sehen, aber ich mufl3 doch wohl
ein wenig Pause machen und euch die

Sache mit dem Mehltransport erklaren.
Hort zu: Mit meinem Tanklaster fahre ich
ganz dicht an den Mehlsilo heran. Das ist
der Behalter, in dem das fertige Mehl
lagert. Unter den Abflll6ffnungen mul ich
achtgeben, daR ich die richtige Offnung
erwische und damit die richtige Mehlsor-
te, Das Mehl wird mit Druckluft in den
Tank gefullt, bis er voll ist.”

"Fallt da nichts daneben?” will Werner
wissen.

"Nein, die Mehlleitungen werden mit der
Einfalloffnung verschraubt. Sonst ware
ich jetzt ganz weil vom Mehl, so wie
friher die Miller in der Muhle. Vorher
wird das Korn von den verschiedenen Fel-
dern auch mit dem LKW zur Mdhle
gebracht. Aber stellt euch vor: Sogar
Eisenbahn-Gliterwagen werden mit Korn
beladen.”

"Dazu mussen Schienen bis zur Muhle
reichen”, sagt Mia.

"Die Schienen werden extra dorthin ge-
legt, damit die Lokomotive vorfahren
kann. Es gibt sogar Schiffe, die mit Korn
beladen werden. Da fuhrt ein langes Rohr
bis ans Wasser. Die Mduihlen an den
Flissen haben oft einen kleinen Hafen. Da
legen die Schiffe an, die das Korn
bringen."

"Das ist aufregend. Und wie kommt das
Korn aus dem Schiff in die Mihle?" fragt
Ernesto.

"Ganz einfach, es wird angesaugt, wie mit
einem riesigen Staubsauger, bis der groRRe
Silo geflllt ist."

Reka muf lachen: "Der Silo ist wie ein
gefraBiger Riese. Da mussen bestimmt
viele Schiffe entladen werden, bis er satt
ist."

"In der Mihle werden doch auch Sacke
mit Mehl gefallt?"

"Ja, das stimmt. Die Mehlsacke werden
mit Lastern transportiert zum Beispiel in
die Backereien."

"Und die kleinen Tuten in die Lebensmit-
telladen. Dort konnen wir sie kaufen",
erganzt Ernesto.

"Ganz recht", der Fahrer sieht auf eine
Uhr. "Kinder, ich mul® weiter. Eine Grol3-
backerei wartet auf das Mehl. Es war
nett, mit euch zu plaudern."

"Auf Wiedersehen", rufen alle und die
Kinder winken lange hinterher.




9. Bild: Aus Mehl wird Brot

"Dirfen wir heute Brot backen?" fragen
die Kinder. "Ja, hier steht alles, was dazu
gebraucht wird. Wir konnen gleich anfan-
gen.”

Ernesto stellt eine Glasschussel auf den
Tisch und sagt: "lch habe extra eine
Glasschissel mitgebracht. Da kann man
besonders gut sehen, wie der Teig nach-
her geht."

Zuerst schuttet er das helle Weizenmehl|
hinein, dann das Roggenmehl. Das sieht
dunkler aus. Die Zutaten schutten die
Kinder auf das Mehl. Reka darf zuerst
rihren. Das ist gar nicht leicht. Ernesto
hilft ein bilRchen. Endlich wird es ein rich-
riger Teig.

"Habt ihr eure Hande gewaschen? Jetzt
muRt ihr alle helfen, den Teig zu kneten,
aber nacheinander.”

Das ist ein Spafl3! Die Kinder haben erst
die Hande etwas in Mehl getaucht und
driicken und kneten den Teig so lange, bis
er geschmeidig ist. Schon weich fal3t er
sich an. SchlieBlich legen sie ein
Kichentuch drauf und stellen die Schissel
auf die Heizung.

"Mindestens eine Stunde haben wir Zeit,
dann sehen wir wieder nach. |hr werdet
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staunen. Der Teig wachst namlich. Man
sagt dazu: er geht.”

"Wird die Schuissel dann voll sein?"
"Ja, die Hefe im Teig macht das."
Die Kinder sind neugierig und
immer wieder zur Schussel.

"Jetzt fangt er an zu wachsen"”, ruft Ro-
bert.

laufen

Und wirklich, bald ist die ganze Schussel
voll.

"So viel Teig!"

Jetzt wird er noch einmal geknetet. Wie-
der helfen alle mit. Dabei fallt er wieder
etwas zusammen.

"Du machst ja den ganzen Teig kaputt"”,
ruft Christin. Sie ist enttauscht.

"Warte ab, was geschieht”, antwortet Er-
nesto. "Wir haben jetzt ein schones Brot
geformt, einen Laib. Wenn wir es noch
eine Stunde stehen lassen, wird es wieder
doppelt so grofl3 sein. Dann schieben wir
es in den Ofen. Du kannst beruhigt sein,
es wird nicht wieder klein."

"Das dauert aber lange", ungeduldig war-
ten die Kinder und spielen mit der Katze
unterm Tisch.

"LalRt uns solange ein paar Lieder vom
Backen singen," schldagt Ernesto vor. Oh

ja, da machen alle gern mit:

"Es spricht das Meh!/ zum Backer:
Mach Kuchenteig aus mir,

denn Eier, Milch und Butter

und Zucker stehen hier!... "

"Hm, wie das duftet,” sagt Jessica plotz-
lich. "Wenn es duftet und goldbraun aus-
sieht, ist unser Brot gar.”

Jetzt ziehen sie das leckere Brot aus dem
Ofen. Die Kinder stehen darum herum und
bewundern es.

"Was meint ihr, wie es uns nachher
schmecken wird, wenn es abgekihlt ist,”
sagt Ernesto. "Mit dem Aufschneiden
mussen wir namlich noch etwas warten.”
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10. Bild: In der Backstube

Die Kinder begruf3en die Backersleute mit
einem Lied:

"Guten Morgen, Herr Backer!
Euer Brot, das ist lecker.

"Guten Morgen, kommt herein. So ein
schones Lied! Fir uns ist der Morgen ei-
gentlich schon lange vorbei. Wir missen
etwas friher aufstehen, wenn die meisten
von euch noch schlafen. Wir fangen so
frth an, damit ihr rechtzeitig zum Frih-
stiick die vielen verschiedenen Brétchen
und frischen Brote habt.”

"MURt ihr den Teig flr die Brote und Brot-
chen ganz allein machen?"

"Kommt einmal mit in die Backstube!" Die
Backerin offnet die Tir. "Aber die Katze
mul leider drauBen bleiben, tut mir leid!"
"Hier ist es aber warm", stellen die Kinder
fest.

Der Backer geht an den Backofen und holt
fertig gebackene Brote aus dem Ofen.
"Hier am Ofen ist es richtig heiR", sagt er.
"Darum nehme ich den langen Schieber.
Sonst werde ich gebacken wie die Brote."
Die Brote legt er zum Auskuhlen auf eine
Art Regal.

Brotchen backen gleich nebenan im elek-
trischen Ofen. Die Kinder sehen durch die
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Glasscheibe.

Auf der anderen Seite steht eine grofRe
Knetmaschine. Die Backerin erklart: "Die
Maschine knetet fur uns den Teig. Als es
solche Maschinen noch nicht gab, muf3ten
die Backer den Teig mit den Handen kne-
ten. Das war schwer. Wir haben es heute
einfacher. Aber formen mussen wir die
Brote und Brdotchen meist noch mit der
Hand. Wir wiegen den Teig ab, ehe wir
ihn formen, damit die Sticke alle die
richtige GroRRe haben."

"Meine Mutter sagt: Brot ist gesund”,
sagt Mia.

"Da hat deine Mutter recht. Brot ist sogar
sehr gesund. Kinder und Uberhaupt alle
Menschen brauchen die Nahrstoffe, die im
Getreide sind. Man nennt sie
Kohlenhydrate, Eiweil3, Vitamine und
Mineralstoffe. Die Vitamine und
Mineralstoffe sitzen fast alle unter der
Schale. Deshalb ist das Mehl gesunder,
das noch Teile der Schale enthalt.
AuRBerdem ist es wdrziger und dunkler.
Noch geslnder ist Brot, das aus ganzen
Kornern gemacht wird, die nur zu
Backschrot zerkleinert werden. Auf dem
muRt ihr zwar starker kauen, das mogen
die Zdhne aber gern, und auRerdem wird
die Verdauung gefordert."”
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"Hier liegen aber viele Brote", ruft Walter.
"Die sind noch gar nicht gebacken."

"Die missen gehen, wie unser Brot", ver-
mutet Robert.

"Guck mal, die Brotchen auch. Ist das
aufregend in einer Backstube! Hier konnte
ich den ganzen Tag bleiben"”, sagt Chri-
stin. Das finden die anderen Kinder auch.
Aber die Backerin sagt: "Wir wollen den
Backer nicht weiter bei der Arbeit storen.
Kommt, ich zeige euch die Vorratsraume."
GroRe Sacke voller Mehl sehen sie da.
"Und was ist in den vielen Sackchen und
Tuten?" will Jessica wissen.

"Alles, was wir sonst zum Backen brau-
chen. Wir machen ja verschiedene Brote
und Brotchen. Da ist Mohn drin und
Sesam, oder hier: Sonnenblumenkerne fur
unser Sonnenblumen-Brot. AuRBerdem
backen wir noch Kuchen und Torten. Da
braucht man eine Menge Zutaten.”

Der Backer kommt mit einem Korb voller
Brezeln.

"Die habe ich eben aus dem Ofen geholt.
Sie sind knackig frisch. BeiRt nur gleich
hinein!"

Das lassen sich die Kinder nicht zweimal
sagen. Die Brezeln schmecken so gut wie
noch nie.
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11. Bild: Wir schreiben einen Einkaufszettel

"Macht doch schnell, wir wollen einkau-
fen", Jessica ist ungeduldig.

"lch habe extra eine Einkaufstasche
mitgebracht.” "Das ist gut, Jessica, aber
du muldt noch ein biBchen warten. Erst
schreiben wir auf, was wir kaufen wollen.
Sonst vergessen wir noch die Halfte",
erklart Reka.

"Wir kaufen 12 Brotchen", schlagt Robert
vor. "Die reichen bestimmt."

"Wo wollen wir denn hingehen?"

"Na, zum Backer!"

"Nein, zum Supermarkt. Wir missen doch
auch Wurst kaufen."

Ernesto hat eine Idee: "Dann gehen eben
vier Kinder zum Supermarkt und vier Kin-
der zum Backer. Aber erst schreiben wir
unsere Einkaufszettel."

"Ich gehe zum Backer", sagt Walter
"Meine Mutter hat gesagt, ich soll ein
Wagenrad bestellen.”

"Was ist denn das, ist euer Auto kaputt?"
"Nein, das sind viele verschiedene Brot-
chen zusammengebacken. Rund wie ein
Rad, aber nicht so groR", erklart Werner.
"lch kenne das. Das heilt Partybrot. Ich
gehe mit zum Backer", sagt Christin. "Wir

kaufen sechs Brotchen, ja?"

"Aber lauter verschiedene", sagt Ernesto.
"So viele gibt es doch gar nicht."

"Ihr werdet ja sehen. Hier ist euer Ein-
kaufszettel und das Geld. |hr miRt auch
beim Bezahlen aufpassen.”

Und schon laufen sie davon: Walter, Ro-
bert, Christin und Werner.

"Haben die es aber eilig. Mia, wir gehen
zum Supermarkt und kaufen ein", sagt
Reka.

"Mal sehen", sagt Ernesto, "was wir alles
brauchen.”

Er hat inzwischen schon viel auf seine
Liste geschrieben. Jetzt liest er vor:
"Sechs Brotchen, Wurst, Kase, Gurke,
Butter, wverschiedene Brotsorten und
Milch. Das konnen wir alles im Super-
markt kaufen. Ich nehme den Zettel mit."
"Hast du auch genug Geld dabei?" fragt
Mia. Ernesto nickt. "Ach komm, wir ge-
hen jetzt", sagt Jessica. "Ernesto willst
du meine Tasche tragen?"

Ernesto geht zur Tur. "Ich trage sie auf
dem Rlckweg, wenn sie schwer ist. Jetzt
kannst du sie nehmen."



12. Bild: Im Backerladen

"Da sind wir wieder", begriiRen die Kinder
die Backerin. "Wir wollen Brotchen kau-
fen."

"Und ein Partybrot bestellen fiir morgen,
so ein rundes, wie ein Wagenrad," sagt
Walter.

"Das schreibe ich gleich auf", die Backerin
und holt ihr Notizheft.

"Habt ihr das heute schon alles gebacken?
Die vielen Kérbe sind ja ganz voll", Chri-
stin fangt an zu zahlen.

"Dreizehn Sorten, reicht das?" fragt die
Backerin.

"Oh je, wir wollen doch nur sechs Brot-
chen kaufen, wie sollen wir das aussu-
chen”, Gberlegt Robert.

"lch wei3, ich mache euch eine Wunder-
tite. Zu Hause packt ihr dann aus."

"Das ist eine gute Idee. Wir sehen unter-
dessen das Brot an. Guckt mal, die liegen
alle in Regalen”, sagt Werner. Und Sem-
mel - neugierig wie sie ist - drlckt sich
fast die Nase am Schaufenster platt.

"Das sind ja auch so viele Sorten von
Schwarzbrot, Graubrot und WeiRbrot.
Wird das alles heute verkauft?" Die Kinder
konnen sich das nicht vorstellen.
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"Wenn ihr heute abend wiederkommt,
seht ihr lauter leere Regale. Hier ist die
Wundertite. Aber nicht schon vorher
reinschauen!”

"LaRt uns schnell gehen. Ich bin sooo
neugierig.”" Christin 6ffnet schon die Tiir.
"Aber zum Bezahlen habt ihr gerade noch
Zeit", die Backersfrau winkt.

"Stimmt, das hatten wir beinahe verges-
sen. Schauen Sie mal, ich habe hier einen
solchen Geldschein - fur das Partybrot
gleich mit. Reicht das?" Werner holt das
Geld hervor.

"Das wird wohl reichen. Ich will euch ja
kein Brotchen wieder herausnehmen aus
der Wundertite."

"Nein, bitte nicht", lachen die Kinder und
schon laufen sie aus dem Laden.
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13. Bild: Im Supermarkt

"Hier sind die ganzen Brote", ruft Reka.
Die Kinder schieben ihren Einkaufswagen
bis vor das Brotregal.

"So viel Brot liegt hier. Ich habe mir das
noch nie so genau angesehen. Wo kommt
das eigentlich alles her?"

"Das kommt aus ganz grof3en Backereien.
Die funktionieren so ahnlich wie in der
Backstube, wo wir waren, nur haben sie
riesige Ofen. Die brauchen sie, weil sie ja
fir ganz viele Lebensmittel-Laden und
Supermarkte backen.

Ganz oben liegt das Toastbrot, darunter
das geschnittene Schwarzbrot und ganz
unten im Regal das Graubrot”, sagt Erne-
sto.

"Roggenmischbrot steht da dran,"” liest er.
"Da, wo ich hinsehen kann, liegt das
Weilkbrot." Jessica reicht bis zum zweiten
Regalbrett.

"Hier unten sind die ganzen Brote. Was
sollen wir denn nun nehmen? Es gibt ja so
viele Sorten."

"Am besten, wir nehmen von dem ge-
schnittenen Schwarzbrot und Toastbrot.
Das halt sich ein paar Tage frisch."”

"Das Schinkenbrot schmeckt mir gut. Und
wollen wir nicht auch das Dreikornbrot
nehmen?” Reka hat beides schon in der

Hand. Die anderen sind einverstanden.

Dann gehen sie weiter zum Brot-Shop.
"Riecht das hier aber gut", finden die Kin-
der.

"Ja", sagt die Verkauferin freundlich.
Was mochtet ihr denn haben?”
"Brotchen, aber hier liegen so viele."
"Also, paldt auf, ich tue in die Tute: ein
Weizenbrotchen, eine Roggenstange, ein
Mohnbrotchen, einen Salzwecken, ein
Vollkornbrotchen, ein Hérnchen..."

"Danke, jetzt reicht es", rufen die Kinder.
"Brot haben wir ja schon im Wagen."
"Jetzt brauchen wir noch Butter, Gurke,
Milch und Aufschnitt." Reka sieht auf den
Einkaufszettel. "Wie gut, dal wir hier
gleich alles einkaufen kénnen."

Jetzt sind die Kinder fertig. Sie bezahlen
an der Kasse. Jeder darf dann etwas
tragen. Ernesto nimmt die groBe Tute.
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14. Bild: Das schmeckt!

"LaRt uns in die Wundertite sehen", Wer-
ner reildt die Tute auf. Die Brotchen pur-
zeln heraus.

"Pafl doch auf", sagt Christin. "Unsere
schonen Brotchen. Seht nur, lauter ver-
schiedene.”

"Unsere auch"”, Mia schuttet die Brotchen
auf den Tisch. Walter hat die Brotchen
zusammen mit den verschiedenen Brot-
sorten in ein Korbchen gelegt. Alle Kinder
stehen darum herum.

"Das ist unser Rogenbrotchen", zeigt
Christin.

"Ilch mag am liebsten Dreikornbrot"”, ruft
Reka.

"Das wird ja ein Super-Frihstick."

"Die Wollbergkinder kommen gleich zum
Spielen.”

"Die werden staunen, was wir fur tolle
Sachen haben. Wir konnen ja schon
Brotchen streichen.™

"Ja, und dann spielen wir Verkaufen. Ich
mache mir eine Backermutze, du auch,
Walter?" fragt Reka.

"Gut, wir beide sind die Verkaufer und ihr
anderen kauft ein."”
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Alle sind beschaftigt. Sie schneiden die
Brotchen auf und belegen sie, machen
Klappstullen mit Kase oder Wurst und
richten sie auf Platten an. Reka und Wal-
ter basteln ihre Backermitzen. Sie haben
sich dazu weildes Kreppapier geholt.

Ein Backerstand soll aufgebaut werden.
"Wir stellen einfach einen Tisch verkehrt
rum auf den Tisch, dann kénnen wir oben
eine Decke druber legen”, schlagt Ernesto
vor. Dann ist alles fertig.

"Es sieht richtig aus, fast wie in einem
Backerladen."

"Blof3 die Regale fehlen, aber die brauchen
wir ja nicht", meint Christin.

Es klingelt. Die Wollbergkinder sind da.
Ein lustiges Verkaufen beginnt und dann
wird gemeinsam  gefrihstickt.  Fur
Semmel gibt's ein Schalchen Milch. "Bei
euch schmeckt alles viel besser”, stellen
die Wollbergkinder fest.

Das hat ja auch einen Grund!

Wikt ihr, warum?
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