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1. Was ist der Grand-Prix fur Roggenbéacker?
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. Welche Lerngruppe hat an diesem Wettbewerb
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1.Was ist der Grand-Prix flir Roggenbacker?

« Bundesweiter Wettbewerb fur junge Menschen aus dem
Backerhandwerk

« Produktentwicklung, mindestens 51% Roggenanteil

« Geldpreise

« Veroffentlichung der 10 besten Rezepturen in der

p—r—

Fachpresse & T L1s

2.Welche Lerngruppe hat an diesem
Wettbewerb teilgenommen?

SR ;
2 el

. Ko9Ba: 2 Madchen und 10 Jungen

. eine Integrationsschulerin, ein Autist + mehrere ADHS-
SuS

. 5 verschiedenen Schulen und 8 unterschiedlichen Klassen

. Kooperationsmodell (Neustadter Modell) mit Hauptschulen
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3.Warum diese Lerngruppe und keine
Fachklasse?

Spall am Backen !
Roggenbrot ?

~Warum soll das mit Roggen nicht so gehen, wie
wir es vom Weizen kennen?*

4. Grundlagen dieser Lerngruppe

«Seit ¥2 Schuljahr Fachpraxis Béckerei, 10 Std. Praxis + 3 Std.
Theorie

« Bisher: Herstellung von Murbeteigen und einfachen Hefeteigen
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5.Der Handlungskreislauf

Informieren:
«,Was ist der Grand Prix fir Roggenbacker?"

-« Welche Roggengebécke kennst Du?

Planen:

Welche Gebacke wirdest Du kaufen?

-MindMap- Présentation der Ergebnisse

«Gruppenfindung durch gleiche Schwerpunkte (Grundteige)
«Gebéck-Kriterien erarbeiten
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Entscheiden:

«Auswahl von Rezepturen fur die Grundteige

-Anderung der Grundteigrezepte um Regularien zu erfiillen: 51% Roggen
“.Auswahl der Geb&cke/Gebackformen

<Ausfihren:
«Herstellung der Teige

Formgebung der einzelnen Gebackideen
.Abbacken

>
Kontrollieren:
«Kritisches Bewerten nach erstellten Kriterien
. «Was soll so bleiben, was soll verandert werden?
«Feedback der Mitschuler
Informieren/Ausflihren:
«Fachliche Informationen zur Gebéckverbesserung sammeln
<Anwenden+Analysieren
YES, 1g) pr'
IWltL Do 1T
| CANV Do IT
U I'LL TRy To Do T
Huw Dol Do 1T 4
| WANT To DO IT
| CAN'T DO IT
e re—




6.FOrderung durch Motivation und
Selbstbestimmung

Selbstvemirklichung'r

Wettbewerb
.Produktauswahl

«Wohlfiihigruppen oder gemeinsamen Interessen
«Entwicklung von Gebacknamen und Werbe-Slogan
«Es gibt kein ,FALSCH*

Marketing-Slogan

FoodBall

-Der Snack fur Sportler
-Sul3er Genuss

-Das Dream-Team: Roggen und Schoko !

Roqggenagrisinis

BrotBrot -Das Stabchen mit dem gewissen Etw

-Zwei zum Preis von Einem

= O i 4 1
-Zwei in Eins Verwbhne deine Géaste !

-Doppelt schmeckt besser ! B L ol T
-Schmecke den weichen Kern !

-Geniel3e die Vielfalt

_Evariinda Aac Nohaimnic Aac Warnac |
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Freias siiRe Roggenherzen

-Teile Dein Herz !
-Zwei Varianten fur einen Preis !
-Im Doppel oder im Einzel !

-SURoHe...einfach lecker !

Kaffeetasse
-Am Morgen eine davon und der Tag is

dein Freund!
-Fur den Liebhaber des besonderen
Genusses!
-Schlemme die Fullung und knabbere c

Hualle !

7. Inklusion und Differenzierung

. Tempo konnte individuell umgesetzt werden
« Zeitraum 8 Wochen — zwei Unterbrechungen
.Kopf frei bekommen*

« Schwierigkeitsgrad wurde selbst gewahlt
-Chargen
-Fingerfertigkeit
-Fachlicher Anspruch

« Methodenvielfalt

. Alle Sinne angesprochen M [L;f\qj
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8. Feedback der Ko9BA&;

Es hat Spal3 gemacht weil:
«es toll ist etwas selber zu erfinden und es auch gut geklappt hat

«wir eigene Sachen machen durften

«vielleicht sogar einen Preis bekommen

«Wir eigene Zutaten aussuchen durften

«ich nun weil3, dass Roggen auch gut schmecken kann

«es interessant und spannend ist herauszufinden, wie man eigene Ideen

umsetzen kann

Was hast Du daraus gelernt: \
.Wie man Brot richtig und gut backt i . e
.Dass man aus Roggen Einiges machen kann ' ;Feedback

«Roggen schmeckt mir nicht so gut wie Weizen Y
«Roggen schmeckt anders, interessant '

-Warum Sauerteig so heifl3t

.Sachen die sich komisch anhoren, doch gut schmecken konnen

Elisabeth=-Seibert=Schule

Wiirde ich so ein Projekt
wiederholen?

Hamein

.Zufriedene,engagierte SuS
.Tolle, neue,kreative Produkte

.Grolder Lernzuwachs

.Forderung aller Kompetenzen
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Vielen Dank flr
lhre Aufmerksamkeit!

Elisabeth-Selbert=Schule




